
爛漫

鯵ランチ

表示金額には消費税・サービス料が含まれております。 アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。

春しらすと桜海老のかき揚げ丼　

伊豆いちごのオムレット
　　　　　　　　　          

お花見海鮮ちらし寿司のランチボックス
　　　　

Rice bowl fried oysters whitebait & sakura shrimp

マグロやタイ、エビなどの海鮮をたっぷり使い、
また花蓮根や枝豆など色とりどりの食材を使った
見た目にも楽しめる華やかなちらし寿司です。

静岡県名産しらすと桜えびをふんだんに使った
かき揚げを乗せた贅沢などんぶりスタイルです。
伊豆ならではの海の幸をお楽しみください。

ふんわりとしたスポンジにクリームと
真っ赤な伊豆いちごを使った
春の訪れを感じる一品です。

     Saute of domestic pork with ginger sauce

Strawberry sweet omelet 

大きな鯵フライにたたきが付いた
鯵好き必見の一品です。
伊豆の絶品の “あじ” を存分に
お楽しみ下さい。

Minced horse mackerel and
                       fried horse mackerel set

お得なドリンク SET　　300 円
お好みのドリンクをお選びください。

・オレンジジュース・アップルジュース
・グレープフルーツジュース・ウーロン茶
・コーヒー・紅茶

DINING FUJI  LUNCH MENUDINING FUJI  LUNCH MENU

                                                                                     

                                     
                                     

    国産ポークソテー　新生姜ジンジャーソース 春    1,900

小鉢・香の物・味噌汁付

ご飯・味噌汁付　

甘味・味噌汁付

1ドリンク付

小鉢・香の物・ご飯・味噌汁付

※写真はイメージです。

Sea food scattered sushi lunch box style 

    1,700

    1,650

    1,500

    1,700

パリッと焼き上げたポークを辛みが少なく
さっぱりとした新生姜をたっぷり使った
ソースでお召し上がりください。



Appetizers   おつまみ

表示金額には消費税・サービス料が含まれております。アレルギーをお持ちのお客様はスタッフにお申し付けください。

Grilled Australian rib roast steak with Wasabi and ginger sauce                           　　　　　
                       
                     ご飯・味噌汁付            

ベーコン＆ごろごろポテトのコーンスープランチ

 

Bacon and potato corn soup set

山海やまかけ丼

ホテルハンバーグ　和風風味のオニオンペッパーソース
ご飯・味噌汁付Salisbury steak with japanese style onion pepper sauce

カツサンド

天ぷらそば　または　うどん

完熟トマトとあさりのスパゲッティ

Pork cutlet sandwich

　　

小鉢・香の物付

いなり寿司付

サラダ付

※温かいそば・うどんのご用意もございます。
Tempura soba or udon 枝豆・・・350

砂肝・・・650
板わさ・・500

サラミ・・・450
チーズ・・・600

Green soy beans                           

Sliced kamaboko with Wasabi                           

Gizzaards with black pepper flavor                           

Mixed nuts                           

Salami                           

Cheese                           
ミックスナッツ・・・400

ごぼうステック・・・450

イカフライ・・・600

甘エビの唐揚げ・・・600

Burdonck stick                           

Fried squid                           

Fried sweet shrimp                          

骨付きチキンレッグのホテルカレー

お食事のお供に地ビール
いかがでしょうか？

Ripe tomatoes and clam spaghetti

バケット付

　　～夕食のご案内～
Dining Fuji では和洋コースを提供しており、旬の野菜や伊豆の食材を使用した料理をお楽しみ頂けます。
ご利用される方は内線 150にお電話頂くか , ダイニング富士にて直接ご予約をお願い致します。
QRコードよりメニュー内容をご覧になれます。ご利用お待ちしております。

2,450

1,800

1,750

1,750

1,700

1,550

1,900

1,300

3,550

1,500

Chicken leg curry

ご飯・サラダ付

バゲット・スープ付

スタッフおス
スメ！

オーストラリア産リブロースステーキ 150ｇ

DINING FUJI  LUNCH MENUDINING FUJI  LUNCH MENU

ジンジャーソース・本山葵

真鯛のソテーと春野菜の焦がしバターソース

伊豆名物まごまご茶漬け

山菜とろろぶっかけそば または うどん
Wild vegetables and yam soba or udon

1,700

葉野菜のシーザーサラダランチ
Caesar salad set

1,750

Izu specialty minced horse mackerel “CHAZUKE”

ベアードビール
　修善寺ヘリテッジレス　1450
　季節のベアードビール　1650

サラダ付

お好みのドリンクをお選びください。
・オレンジジュース・アップルジュース
・グレープフルーツジュース・ウーロン茶
・コーヒー・紅茶

お得なドリンク SET　　300 円

Saute of sea bream with burnt butter sauce 

春

小鉢・香の物・味噌汁付

カツカレー

 小鉢・いなり寿司付

Rice bowl tuna and yam

Pork cutlet curry

名物　伊豆鹿ボロネーズパスタ
 Izu venison bolognese spaghetti 

※温かいそば・うどんのご用意もございます。

サラダ付

1,600

1,800

サラダ付
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